Delikatessen-Fleisch

André Bihler

«Der einzigartige l:leischgenuss»

Lohnverarbeitungsaufirag Kalb

Langmoosstr. 31 m 9410 Heiden

Name Vorname
Adresse PLZ / Ort
Telefon E-Mail

|:|Verpocken durch Auftraggeber

Anzahl Personen im Haushalt (fUr Verpackungsmengen)

|:|Verpocken durch Verarbeiter

1/1Kalb 1/2 Kalb 1/4 Kalb 5kg Mischpakete
1/1 ausgezeichnet mit Einzelpreisen I QM IBIO 10kg Mischpakete
Leber am Stick ab Donnerstag morgen in Heiden abholbereit
Geschnetzelt Wird selber portioniert
Geschnetzelt portioniert fUr 2 Personen
gesalzen und gerducht
Zunge —
anderweitig verwenden
I
Filet Am StGck
in Medaillon geschnitten
NierstUck am Stick
Steaks

Schnitzelfleisch
mehrere Kreuze moglich

Am StUck zum Niedergaren
Schnitzel
Cordon-Bleu

Huft

Am StUck zum Niedergaren
Steak

KotelettstUck

Am StUck als Kotelettbraten

in Koteletten geschnitten

Hohricken (ohne Knochen) am Stick
HohrUcken ins Steaks geschnitten

Geschnetzeltes

Geschneftzeltes und Spiesslifleisch
nur Geschnetzeltes

Schulterbraten
(bessere Qualitat als Hals)

In schéne Bratensticke zugeschnitten
Voressen
Hamburger/ Hackfleisch/Wurstwaren

Halsbraten Rollbraten

Voressen

Hackfleisch oder Hamburger
Brust zum FOllen
mehrere Kreuze moglich als Braten

Brustschnitten
Voressen (nur magere Sticke)
Hamburger/ Hackfleisch/Wurstwaren

Haxen geschnitten

Voressen/ Wurstfleisch
Voressen viel wenig Hacklfeisch / Hamburger / Wurstwaren
Hackfleisch viel wenig 1/2 Hackfleisch 1/2 Hamburger

Bratwirste (mindestens 14kg Brat ergibt ca 42 Paar) |

Anzahl angeben

076 415 33 88




Fleischkd&se zum selber backen (mindestens 14kg Bréit) | | |5009 | |7509 |:|1kg
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