Delikatessen"l:leiSCh André Buhler m Langmoosstr. 31 m 9410 Heiden m 076 415 33 88

«Der einzigartige Flcischgcnuss»

Lohnverarbeitungsauftrag Legehennen
Bitte Gesundheitsmeldung fur Hausgefligel am Schlachttag mitbringen  Link

Name Vorname
Adresse PLZ / Ort
Telefon E-Mail

Suppenhehnen und Produkte daraus werden nach der Verarbeitung, so rasch wie moglich, durch uns verpackt,
etikettiert und tiefgekihlt.

Meine Bestellung (bitte Ankreuzen)

Suppenhuhn Anzahl angeben

Zerlegen in Brustfleisch und Schenkelfleisch

Produktion aus Rohmaterial
Brust

BrUstli ganz

Geschnetzeltes

gerducht und gefrocknet

nach Bio Rezeptur getrocknet

Innenfilet

Geschnetzeltes

paniert mit Cornflakes zu Nuggets

Wurstwaren / Hamburger

Schenkelfleisch

Hamburger Bio Rezeptur

normale Rezeptur mit Paniermehl und Eier

Spicy Burger

Brihwurstwaren
Mindestmenge sind 12kg Brat Bio Rezepturen
Mindestmenge sind 14kg Bréit Konventionelle Rezepturen
Fleischkése zumbacken  [___|s00g  [___]J7s0g [_]1000g
Bratwiirste (Mindestmenge ca 42 Paar) Anzahl
Wienerli (Mindestmenge ca. 115 Paar) Anzahl
Stumpen (Mindestmenge ca. 42 Paar) Anzahl

Stumpen und Winerli werden aus dem gleichen Brat hergestellt, somit kann auch beides, mit einer kleineren
Mindestmenge, hergestellt werden

Rohwurstwaren
Mindestmenge sind 10kg Fleisch Salami mit RUckenspeck

Salami mit Rindsfett

Pantli mit RUckenspeck
Pantli mit Rindsfett
BuureschUblig mit Rindsfett
Chili Chnebeli mit Rindsfett



https://www.ar.ch/fileadmin/user_upload/Departement_Gesundheit_Soziales/Veterinaeramt/Lebensmittelsicherheit/FO_Gesundheitsmeldung_Hausgefluegel_2020.pdf
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